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Lo Traviata ist eine den bekanntesten
Opern vsn Giseppe (ferdi. Sie wurnde am 6. Mirg 1853 im Teatrs

fo ?auc&uv{/eudc?a%um

Benvenuwili in unserem Ristorante!
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ummgmmwmmwm,fmmsa%w}umm (Ind sellte es
einmal gu kleineren Um&ﬁgmangen/kwnmm bedenken Sie bilte, dass Jhre

Lo Traviala uoaugww,bmafafwﬁib/

Der Teig besteht aus Caputo Weizen-, Soja-, und Reismehl, Hefe sowie Salz, 01

P’ZZ‘ und kaltem Wasser.
P’"s A Durch die lange Gehzeit von min. 72 Stunden ist die Pinsa leicht verdaulich,
weil im Magen keine weiteren Garungsprozesse stattfinden.

Aufpreis 3,50 €
fperitivi - flperitif
Sanbitter (alkoholfrei) 1dl 3,70
Crodino* (alkoholfrei) 1dl 3,70
Martini bianco, rosso, dry 4cl $.00= . oo
Y ? Campari* Orange/Soda 4cl 5,80 Y '
Sherry medium/dry 4cl 3,90
Glas Prosecco 5,50
T Hugo Idi 6,90
== Aperol Spritz Glon -—
Red Passion (alkoholfrei, Sanbitter®, 6,90

Maracujasaft, Zitronensaft)

*Mit Farbstof




Minestre
Tortellini in brodo*®
Zuppa di pomodoro*

fintipasti

Bruschetta
Vitello tonnato ‘¢
carpaccio *

Insalata di mare®"

Antipasto La Traviata”*"

Tnaalate

Mista piccola

Mista

Insalata di pomodori
Insalata di rucola®
Insalata La Traviata 9¢

Insalata Veronica®">

Insalata Tacchino *

Riso
Riso ai porcini e*
grana

Riso allo scn:)glioh'd'n

Suppen

Tortellinisuppe AR
Tomatensuppe o RS
. % :
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‘Vorapeisen

RoOstbrote mit frischen Tomaten
Kalbfleisch mit Thunfischcreme
Rindercarpaccio mit Parmesansplitter,
Rucola, Sellerie

Meeresfriichtesalat

Vorspeisenteller nach Art des Hauses

Kleiner gemischter Salat

Gemischter Salat

Tomatensalat mit Zwiebeln

Rucola mit Parmesansplitter, Tomaten

Gemischter Salat mit Vorderschinken™®, Artischocke,

Oliven; Thunfisch, Ei, Mozzarella, Rucola, Zwiebeln
groB

Bunter Salatteller mit Gambas, Baby-Calamari und

Melone

Bunter Salatteller mit Putenfleisch, und

Champignon, garniert mit Joghurtdressing

‘Reis

Steinpilze garniert mit Parmesansplitter

rauf Wunsch mit schwarzen Triiffel Aufpreis 6,50 Euro)

Baby-Calamari, Gambas, Venusmuscheln
Jakobsmuschelfleisch

5,80
5,90

6,20
13,80
13,80

13,80
14,70

4,20
6,30
5,90
7,20

10,50

13,00

15,90

15,40

15,90

16,50



Pasta ‘Nudelgerichte
Spaghetti Spaghelti

Spaghetti Napoli® Tomatensauce

Spaghetti aglio e olio” Knoblauch, Olivendl, scharf, Cocktailtomaten
Spaghetti allamatriciana’“* Tomatensauce, Speck, Zwiebeln

Spaghetti alla carbonara™* Speck, Ei, Sahne

Spaghetti frutti di mare,,  Meeresfriichte

‘Rigatoni Réhrchennudeln
Rigatoni bolognese’ Hackfleischsauce

Rigatoni all' arrabb iata”  scharfe Tomatensauce, Knoblauch
Rigatoni ai 4 f om:laggiaLg vier Kaserahmsauce

Taaliatell

Tagliatelle all' emiliana™  Erbsen, Vorderschinken **, Champignon, Sahne

Tagliatelle al salmone™  Lachssauce

Tagliatelle Gambas ., ., Gambas, WeiBweinsauce, Knoblauch

Tagliatelle Scoglio ., Baby-Calamari, Gambas, Venusmuscheln,
Jakobsmuschelfleisch

Tortellini Gefiillte Teigtaschen

Tortellini alla panna™® Vorderschinken ¢, Sahne

Tortellini al ** Gorgonzolarahmsauce

gorgonzo

Gnocchi Gnocchi

Gnocchialla sorrentina™  Tomatensauce, Mozzarella

Gnocchi Boscaiola™ Schinken™® , Champignon, Erbsen,
Tomatenrahmsauce mit Biiffelmozzarella
tiberbacken

Al Forno ‘Uberbacken

Lasagne al forno ** Nudelauflauf mit Hackfleisch

Rigatoni al forno™ Erbsen, Vorderschinken™’, Champignons,
Tomatenrahmsauce

Tortellini al forno™ Erbsen, Vorderschinken “*°, Champignons,

Tomatenrahmsauce

7,80
9,80
10,50
10,50
13,20

9,50
9,70
1,30

10,90
13,80
14,60
16,40

11,30
1L30

11,90



Carne

Maiale
Milanese *¢
Costine La Traviata"*

Costine ai funghi *
Saltimbocca alla romana " ®

Vitello

Paillard alla griglia
Scaloppina al gorgonzola*¢
Scaloppina al vino bianco®
Fegato alla griglia

Fegato alla veneziana *

Manzo

Tagliata di Manzo ¢

Fleisachgerichte
Schuweinefleisch.

Paniertes Schnitzel

Medaillons mit griiner
Pfefferrahmsauce

Medaillons mit Champignon
Medaillons mit Parmaschinken °,
Salbei, WeiBweinsauce

Kalbsfleisch

Schnitzel vom Grill

Medaillons mit Gorgonzolasauce
Medaillons in WeiBweinsauce
Kalbsleber vom Grill

Kalbsleber mit Zwiebeln, WeiBwein

Rindfleisch
Gegrilltes Rumpsteak (geschnitten) garniert

mit Rucola, Parmesan, Cocktailtomaten und
Balsamicocreme

16,50
18,30

18,30
21,00

22,80
23,20
2320
21,50
23,20

27,90

fllle TFleischgerichie werden mit Bratkartoffeln und Tagesgemiise serviert.

*Bilder kénnen bei Servierung abweichen




Peace

Calamari fritti *"
Calamari alla griglia "
Baby-Calamari alla griglia”

Salmone alla griglia *
Salmone al Vino Bianco*

d

Filetti di sogliola alla griglia

Luccio alla griglia“
Luccio al pepe rosa’*

Fischgerichte

Tintenfischringe gebacken
Tintenfisch vom Grill
Baby-Calamari vom Grill

Lachs vom Grill
Lachs mit WeiBweinsauce

Seezungenfilet vom Grill auf Rucola
Zanderfilet vom Grill auf Rucola

Zanderfilet mit rosa Pfeffer
in Weinsahnesauce

19,90
19,90
21,50

21,50
22,80

23,50

23,50
24,80

*Bilder kénnen bei Servierung abweichen




‘Pizzeal Torno-a legna ~ Holzofenpizza

mit Tomatensauceund Mozzarells,  + PINSA

& 32

1 Margherita “* Tomate, Mozzarella 8,80
2 Funghi ** Champignon 9,70
3 Prosciutto™ Vorderschinken 9,70
4 Salame™ Salami 55 9,70
5 Regina ** Vorderschinken “*,Champignon 10,60
6 Contadina “* Salami **, Champignon 10,60
7 O’ Sole Mio™* Vorderschinken “°, Ei 10,60
8 Hawaii *¢ Vorderschinken Ananas 10,60
9 palazzo™* Vorderschinken *, Salami >**, Peperoni 1150
10 Americana“* Vorderschinken **§ Champignon, Peperoni 11,50
11 Campagnola™* Vorderschinken **¢ Salami ***  Champignon 11,50
12 Romana ** Sardellen, Kapern, Oliven * 11,10
13 Tonno™* Thunfisch, Zwiebelﬂ 12,10
14 (:apri(:ciosa:LEE Vorderschinken . § -, Oliven”, Amschocken Champignon 11,70
15 Calzone™* gefiillt mit Vorderschinken *salami , Peperoni, Champignon 11,90
16 Ortolana™® Gemiise vom Grill 13,80
17 Quattro formaggi “Vier Késesorten 11,90
18 Frutti di mare®**  Meeresfriichte, Knoblauch 12,70
19 Lucana“* salsiccia scharf, Rucola 13,30
20pParma * Parmaschinken’ , Rucola, Parmesansplitter 13,80
21 Veronica i Schinken “’, Salsiccia’ scharf, Pdp[‘i.ka. Knoblauch 14,80
2 Caprese, omatenscheiben, Mozzarellasg en, Bas 13,90
(?’uzza.m, biance ofme Femalensaiice, mit 'ejﬂ(auﬁn
22 Vanessa s Salsiccia scharf, Cocktailtomaten, 15,70
Basilikum, Biiffelmozzarella
23 Tirolese ag Gorgonzola, Speck, Zwiebeln 11,50
24 Nettuno agd Lachs, Knoblauch, frische Tomaten 13,00
25 Biancaneve ** Walnuss, Gorgonzola, Rucola 12,50
26 Gambas **" Gambas, frische Tomaten, Knoblauch 14,50
27 Saporita 2« Champignon, Gorgonzola, Salsiccia ‘scharf, Rucola 14,50
/Vcwt/:
Der Pinsateig kann
(Piﬂduw (P.Lzzab I‘Ot gegen einen Aufpreis
von 3,50 Euro bestellt
werden.
28Piadina?* Pizzabrot mit Tomaten 6,60
29Piadina all'aglio® Pizzabrot mit Tomaten, Knoblauch 6,80
30Piadina bianco" ., Pizzabrot mit Olivendl, Rosmarin, Salz 6,80
7,30

31Piadina La Traviata Pizzabrot mit Olivenol, Parmesan




flksoholfreies und Sdfte

Apfelsaft 021
Orangensaft 021
Kirschsaft, 021
Mangonektar,
Johannisbeersaft,
Maracujasaft
Cola 021
Orangenlimonade 0,21
Zitronenlimonade 0,21
Orangina 0,25 |
Spezi 041
Apfelsaftschorle 0,4 |
Cola light 0,21
Bitter Lemon 0,21
San Pellegrino 0,25 |
San Pellegrino 0,50 |
San Pellegrino 0,75 |
Acqua Panna 0,25 |
Acqua Panna 0,5 |
Acqua Panna 0,75 |
Coca Cola 021
Coca Cola Zero 0,21
Lemonsoda 0,33 1
It

tatd “wt I

|

2,70
2,80
3,30

2,70
2,70
2,70
3,50
3,90
3,90
2,80
3,00
2,80
4.50
6,50
2,80
4,50
6,50
3,90
3,70
4,50

Birre - Bier

Braumeister Pils 0,31
Helles Bier 051
Hefeweizen e 051
Dunkles Weizen 051
Leichtes Weizen 051

Alkoholfreies Bier (Paula'ner) 051
Miinchner Dunkles Bier 051
Radler 051
Weizen alkoholfrei (Paulaner) 0,5 1

Kellerbier 051
Ramazzotti 30%
Averna 32%
Amaro Montenegro 23%
Amaro Nonino 35%
Fernet Branca 42%
Amaro Lucano 30%
Amaretto 21,5
Sambuca H %
Limoncello 3 40%
Vecchia Romagna 30%
Williamsbirne 38%
Grappa della Casa 40%
Vecchio Amaro del Capo 35%
Whisky Jack Daniel’s 43%
FHacker-Pschorr

MUNCHEN

Auserlesene Grappaauf
finfrage

3,50
3,90
4,30
4,30
4,30
4.10
4,10
4,0

4,30
4,60

2cl

3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
4,50
4,00
4,50
4,30
5,80



Formaggi fise

Gorgonzola ¢ Edelfauler, wiirziger Schimmelkise 6,90
Grana padana® Wiirziger Hartkise 6,90
Formaggio misto° Gemischter Kaseteller 1,50
Offene Weine aus talien 50,25 |
Hauswein WeiB trocken 5,80
Pinot Grigio weiB, trocken 6,30
Lugana weiB, trocken 7.80
Hauswein rot trocken 5,80
Nero d’Avola rot, trocken 6,30
Primitivo di Salento rot, trocken 7,60
Lambrusco rot, siis, 5,80
Rosé perlend 5,80
Weinschorle trocken 05l 670
weiB oder rot
Flaschenuweine Weif aus Ttalien 0,751
Pinot Grigio 24,50
Vermentino di Sardegna “Tre Terre” 25,50
Friulano del Friuli DOC 26,50
Lugana 28.50
Lugana Ca dei Frati 13,5 % 42,00
TFlaschenweine Rot aus Ttalien 0,751
Primitivo del Salento / Puglia 25.50
Nero d’' Avola 26,50
Cannonau / Sardegna 28,00
Ripasso Valpolicella / 42,00
Lombardia 94,00
Brunello di Montalcino
Flaschenueine Roaé aus Ttalien 0.751
Rosé 25,50
‘Weitere Flaschenweine gerne auf

finfrage.

*Bilder kénnen bei Servierung abweichen




Caffe

ESpresso

Espresso Macchiato”
Espresso corretto
Doppio Espresso
Tasse Kaffee
Cappuccino °

Latte Macchiato®

Tee ( Schwarz, Friichte, Pfefferminze, Kamille)

Dolci

Tiramisa "

Panna cotta alla fragola"
Mandelparfait *"
Pistazienparfait ="
Tartufo nero*

Cassata“®

Galato misto®

Gelato misto con pana®
Blonder Engelig
Schokotraum*
Eierlikdorbecher ..
Amarenabecher’

Dessert

Italienisches Cremdessert (Hausgemacht)
Sahnedessert mit Erdbeersauce
Halbgefrorenes Mandelparfait
Halbgefrorenes Pistazienparfait

Tartufo-Eis

Sizilianisches Eisdessert
Gemischtes Eis
Gemischtes Eis mit Sahne
Vanilleeis mit Orangensaft

Eis mit Schokosauce und Sahne
Vanillieeis mit Eierlikor und Sahne
Eis mit Amerenakirschen und Sahne

2,40
2,50
3,50
4,30
2,60
3,50
3,90
2,70

5,80
5,80
6,50
7,20
6,20
6,50
5,50
6,10
5,60
7,50
7,50
7,50

*Bilder kiinnen bei Servierung abweichen




