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Der Teig besteht aus Caputo Weizen-, Soja-, und Reismehl, Hefe sowie Salz, Ol

P 'ZZ‘ und kaltem Wasser.

P’"SA Durch die lange Gehzeit von min. 72 Stunden ist die Pinsa leicht verdaulich,
weil im Magen keine weiteren Garungsprozesse stattfinden.

Aufpreis 3,50 €
fperitivi - {Aperitif

Sanbitter (alkoholfrei) 1dl 4,50
Crodino* (alkoholfrei) 1d1 4,50
Martini bianco, rosso, dry 4cl 4,70
Campari* Orange/Soda scl 6,50
Sherry medium/dry 4,70
Glas Prosecco G 6,00
Hugo 1di 7,50
==~ Aperol Spritz 7,50
Red Passion (alkoholfrei, Sanbitter*, 7,50

Maracujasaft, Zitronensaft)
*Mit Farbs toff



Minestre
Tortellini in brodo*
Zuppa di pomodoro®

Antipasti

Bruschetta ¥
Vitello tonnato ¢
Carpaccio *

Insalata di mare®”

Antipasto La Traviata”®"

Tnaalate

Mista piccola

Mista

Insalata di pomodori
Insalata di rucola®
Insalata La Traviata ¢

Dn.b

Insalata Veronica
g
Insalata Tacchino

Riso
Riso ai porcini e®
grana

: . bdn
Riso allo scoglio

Suppen

Tortellinisuppe A
e
Tomatensuppe gl T VA
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‘Vorapeisen

ROstbrote mit frischen Tomaten
Kalbfleisch mit Thunfischcreme
Rindercarpaccio mit Parmesansplitter,
Rucola, Sellerie

Meeresfriichtesalat

Vorspeisenteller nach Art des Hauses

Kleiner gemischter Salat
Gemischter Salat
Tomatensalat mit Zwiebeln
Rucola mit Parmesansplitter, Tomaten

6,50
6,50

6,50
14,50
14,50

14,50
15,00

4,40
6,50
6,50
7,50

Gemischter Salat mit Vorderschinken® , Artischocke,

Oliven:! Thunfisch, Ei, Mozzarella, Rucola, Zwiebeln

groB

Bunter Salatteller mit Gambas, Baby-Calamari

Bunter Salatteller mit Putenfleisch, und
Champignon, garniert mit Joghurtdressing

Reis

Steinpilze garniert mit Parmesansplitter

¢auf Wunsch mit schwarzen Triiffel Aufpreis 6,50 Euro)

Baby-Calamari, Gambas, Venusmuscheln
Jakobsmuschelfleisch

11,00
13,50
16,00
16,00

16,50

16,80



Pasta ‘Nudelgerichte
Spaghetti Spaghetti

Spaghetti Napoli® Tomatensauce

Spaghetti aglio e olio" Knoblauch, Olivenol, scharf, Cocktailtomaten
Spaghetti all'amatriciana*“* Tomatensauce, Speck, Zwiebeln

Spaghetti alla carbonara™® Speck, Ei, Sahne

Spaghetti frutti di mare™™® Meeresfriichte

‘Rigatoni ‘Rohrchennudeln
Rigatoni bolognese Hackfleischsauce

Rigatoni all’ arrabbiata  scharfe Tomatensauce, Knoblauch
Rigatoni ai4 f ormaggia'g vier Kdserahmsauce

Tagliatelle Bandnudeln
Tagliatelle all' emiliana™®  Erbsen, Vorderschinken™, Champignon, Sahne
Tagliatelle al salmone ™" Lachssauce

Tagliatelle Gambas ., Gambas, WeiBweinsauce, Knoblauch
Tagliatelle Scoglio ., 4, Baby-Calamari, Gambas, Venusmuscheln,
Jakobsmuschelfleisch

Tortellini Gefullie T eigtaschen

Tortellini alla panna™ Vorderschinken 126, Sahne

Tortellinial ** Gorgonzolarahmsauce

gorgonzola

Gnocchi Gnocchi

Gnocchiallasorrentina®  Tomatensauce, Mozzarella

Gnocchi Boscaiola Schinken™ , Champignon, Erbsen,
Tomatenrahmsauce mit Biiffelmozzarella
uiberbacken

Al Forne ‘Uberbacken

Lasagne al forno ** Nudelauflauf mit Hackfleisch

Rigatoni al forno™ Erbsen, Vorderschinken™ , Champignons,
Tomatenrahmsauce

Tortellini al forno™® Erbsen, Vorderschinken™®, Champignons,

Tomatenrahmsauce

8,50
10,50
11,50
11,50
13,90

10,50
10,80
11,90

11,80
14,30
15,20
17,80

11,50
12,30

11,50
14,10

12,00
13,20

14,20



Carne Fleischgerichte
Maiale Schueinefleisch

Milanese ** Paniertes Schnitzel

Costine La Traviata™® Medaillons mit griiner
Pfefferrahmsauce

Costine ai funghi * Medaillons mit Champignon

Saltimbocca alla romana’™®  Medaillons mit Parmaschinken 5,
Salbei, WeiBweinsauce

Vitello Kalbafleisch

Paillard alla griglia Schnitzel vom Grill

Scaloppina al gorgonzola® Medaillons mit Gorgonzolasauce
Scaloppina al vino bianco’ Medaillons in WeiBweinsauce
Fegato alla griglia Kalbsleber vom Grill

Fegato alla veneziana ? Kalbsleber mit Zwiebeln, WeiBwein

Manzo ‘Rindfleiach

Tagliata di Manzo ° Gegrilltes Rumpsteak (geschnitten) garniert
mit Rucola, Parmesan, Cocktailtomaten und

Balsamicocreme

16,50
18,90

18,90
21,60

23,50
23,70
23,70
21,90
23,60

27,90

{llle Fleisachgerichie werden mit ‘Brathartoffeln und Tagesgemiise serviert.

*Bilder kénnen bei Servierung abweichen



‘Pesce Fiachgerichte

Calamari fritti " Tintenfischringe gebacken 20,50
Calamari alla griglia” Tintenfisch vom Grill 20,50
Baby-Calamari alla griglia’ Baby-Calamari vom Grill 21,90
Salmone alla griglia“ Lachs vom Grill 22,50
Salmone al Vino Bianco® Lachs mit WeiBweinsauce 23,80
Filetti di sogliola alla glc'igliad Seezungenfilet vom Grill auf Rucola 24,50
Luccio alla griglia Zanderfilet vom Grill auf Rucola 24,50
Luccio al pepe rosa™® Zanderfilet mit rosa Pfeffer 25,80

in Weinsahnesauce

Alle ?adwm werden mid Bwﬂmnl’sz%»dw und Tagmgunﬁ/w serurient,

*Bilder konnen bei Servierung abweichen



‘Pizze al Torno-a legna ™ ‘Holzofenpizza
mit Tematensauce und Mozzarella  * PINSA & 32

1 Margherita®® Tomate, Mozzarella 9,10
2 Funghi®® Champignon 10,00
3 Prosciutto’* vorderschinken ™° 10,00
4 Salame™® Salami 1235 10,00
5 Regina **¢ Vorderschinken *° Champignon 10,90
6 Contadina ** Salami %, Champignon 10,90
7 O’ Sole Mio™* Vorderschinken 26, Ei 10,90
8 Hawaii *¢ Vorderschinken "~ Ananas 10,90
9 palazzo™® Vorderschinken °, Salami *%°, Peperoni 11,80
10 Americana™* Vorderschinken 2 Champignon, Peperoni 11,80
11 Campagnolaa'g Vorderschinken ¢ Salami ', Champignon 11,80
12 Romana ** Sardellen, Kapern, Oliven * 11,50
13 Tonno * Thunfisch, Zwiebeln 12,40
14 Capricciosaa'g Vorderschlnken ,Oliven”, Artlschocken Champignon 12,00
15 Calzone™® gefullt mit Vorderschmken Salaml , Peperoni, Champignon 12,20
16 Ortolana™® Gemiise vom Grill 14,10
17 Quattro formaggi  vier Kasesorten 12,20
18 Frutti di mare®®  Meeresfriichte, Knoblauch 13,00
19 Lucana“® Salsicciazscharf, Rucola 13,30
20 Parma “* Parmaschinken’ , Rucola, Parmesansplitter 14,10
21 Veronica"® Schinken °, Salsiccia scharf, Paprika, Knoblauch 15,10
2Caprese matenscheiben, Mozzarellaschgjben, Bas m 14,20
lzza in biance (o’fTuw ‘T omaterisauice, mik o*zzaré]l]llg)
22 Vanessa ag Salsiccia scharf, Cocktailtomaten, 15,70
Basilikum, Biiffelmozzarella b
23 Tirolese ag. Gorgonzola, Speck, Zwiebeln 11,80
24 Nettuno agd Lachs, Knoblauch, frische Tomaten 13,30
25 Biancaneve "* Walnuss, Gorgonzola, Rucola 12,80
26 Gambas **" Gambas, frische Tomaten, Knoblauch 14,80
27 Saporitaag Champignon, Gorgonzola, Salsiccia “scharf, Rucola 14,80
/l/'f/"'/:
Der Pinsateig kann
(P[adine (PLZZO.bI’ O’t gegen einen Aufpreis
von 3,50 Euro bestellt
werden.
28Piadina? Pizzabrot mit Tomaten 6,90
29Piadina all’aglio® Pizzabrot mit Tomaten, Knoblauch 7,10
30piadina bianco ., Pizzabrot mit Olivendl, Rosmarin, Salz 7,10
31Piadina La Traviata Pizzabrot mit Olivenol, Parmesan 7,60

Jeder Extra-Wunsch wird Ihnen mit Aufpreis gerne erfiillt.



Formaggi hase

Gorgonzola ¢ Edelfauler, wiirziger Schimmelkise
Grana padana® Wirziger Hartkase

‘Offene ‘Weine aus Ttalien
Hauswein WeiB trocken
Pinot Grigio weiB, trocken
Lugana weiB, trocken
Hauswein rot trocken

Nero d’Avola rot, trocken
Primitivo di Salento rot, trocken
Lambrusco rot, sus,

Rose perlend
Weinschorle trocken

weiB oder rot

Tlaschenweine ‘Weify aus Jtalien
Pinot Grigio
Vermentino di Sardegna “Tre Terre”

Lugana
Lugana Ca dei Frati

Flaachenweine Rot aus Ttalien

Primitivo del Salento / Puglia
Nero d’ Avola

Cannonau / Sardegna

Ripasso Valpolicella / Lombardia
Brunello di Montalcino

Flaacheruweine Rose aus Ttalien

Rosé

‘Weiter e Flaschenweine gerne auf
finfrage.

*Bilder konnen bei Servierung abweichen

0,51

7,50
7,50

0,251

6,50
7,00
8,50
6,50
7,00
8,50
6,50
6,50
7,50

0,75

26,50
28,50
32,50
45,00

0,751

28,50
29,50
31,00
48,00
110,00

0,751

28,50



Cajfe

ESpresso

Espresso Macchiato®
Espresso corretto
Doppio Espresso
Tasse Kaffee
Cappuccino®

Latte Macchiato®

a@

Tee ( Schwarz, Friichte, Pfefferminze, Kamille)

‘Dolci

Tiramisu *"*

Panna cotta alla fragola®
Mandelparfait*"
Pistazienparfait®"
Tartufo nero®

Cassata®

Galato misto’

Gelato misto con pana®
Blonder Engelg
Schokotraum®
EierlikOorbecher .
Amarenabecher”

Deasert

Italienisches Cremdessert (Hausgemacht)
Sahnedessert mit Erdbeersauce
Halbgefrorenes Mandelparfait
Halbgefrorenes Pistazienparfait

Tartufo-Eis

Sizilianisches Eisdessert
Gemischtes Eis
Gemischtes Eis mit Sahne
Vanilleeis mit Orangensaft

Eis mit Schokosauce und Sahne
Vanillieeis mit Eierlikor und Sahne
Eis mit Amerenakirschen und Sahne

2,40
2,50
4,00
4,50
2,60
3,80
4,30
2,90

6,50
6,50
7,20
7,90
6,50
6,80
6,00
6,60
5,90
8,40
8,40
8,40

*Bilder konnen bei Servierung abweichen



Alscholfreies und Sifte

Apfelsaft
Orangensaft
Kirschsaft,
MangoneKktar,
Johannisbeersaft,
Maracujasaft

Cola'
Orangenlimonade
Zitronenlimonade
Orangina

Spezi
Apfelsaftschorle
Cola light

Bitter Lemon

San Pellegrino
San Pellegrino
San Pellegrino
Acqua Panna
Acqua Panna
Acqua Panna
Coca Cola '

Coca Cola Zero *
Lemonsoda

0,21
0,21
0,21

0,21
0,21
0,2 |
0,251
0,41
0,41
0,2 |
0,2 |
0,25 |
0,50 |
0,751
0,251
0,51
0,751
0,2 |
0,2 |
0,33 |

2,90
3,00
3,50

2,90
2,90
2,90
3,80
4,30
4,30
3,00
3,20
3,00
4.80
6,90
3,00
4,80
6,90
3,90
3,90
4,50

Birre - Bier

Braumeister Pils 0,31
Helles Bier 051
Hefeweizen ,;Z';?; 0,51
Dunkles Weizen 051
Leichtes Weizen 0,51
Alkoholfreies Bier (Pélultl‘ner) 0,51
Miinchner Dunkles Bier 051
Radler 051
Weizen alkoholfrei (Paulaner) 0,5 1
Kellerbier 0,51
Ramazzotti 30%
Averna 32%
Amaro Montenegro 23%
Amaro Nonino 35%
Fernet Branca 42%
Amaro Lucano 30%
Amaretto 21,%
Sambuca Eg 40%
Limoncello = 30%
Vecchia Romagna 38%
Williamsbirne 40%
Grappa della Casa 35%
Vecchio Amaro del Capo 43%
Whisky Jack Daniel's 40%

K/?,
Jhacker-Pschorr

MUNCHEN

fluserlesene Grappa auf
tinfrage

3,50
4,20
4,60
4,60
4,60
4,30
4,30
4,20
4,60
4,80

2cl

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,80
4,00
4,80
4,50
6,50



‘Diese Zutatery laen 90% aller ‘1ebensmuittelurwertraglichheiten aus und
sind deshalb kennzeichnungapflichtig,

a

S8 - e a0 o
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s 3

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut
oder Hybridstimme davon)

Krebstiere

Eier

Fisch

Erdniisse

Soja

Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose)

Schalenfriichte (Mandeln, Haselnuss, Walnuss, Cashew,
Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)
Sellerie

Senf

Sesamsamen

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von

mehr als 10mg/kg oder 10mg/1

Lupinen

Weichtiere

Zwadtzliche hennzeichnungapflicht fir Speisen

SOl E O N —

Geschmacksverstirker
Antioxidationsmittel
Farbstoff

geschwirzt
Nitritpokelsalz
Konservierungsstoff

Zwdtzliche hennzeichnungapflicht fir Getrdnke

Ol = QO IV =

Farbstoff
Chinninhaltig
Koffeinhaltig
SuiiBungsmittel
Phenylalaninquelle

Die Preise verstehen sich inkl. Bedienung und gesetzlicher
Mehrwertsteuer.
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